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	基調講演：「農研機構 食品研究部門における研究の推進方向について」�　　　　　　　鍋谷浩志（農研機構　食品研究部門）�「マイクロ・ナノテクノロジーの食品構造制御への応用（仮）」�　　　　　　　中嶋光敏（筑波大学）�「米澱粉の微細化技術の開発と機能性マイクロカプセル化の検討（仮）」�　　　　　　　清水直人（北海道大学 ）�「食品の機能性と澱粉特性：馬鈴薯を中心に（仮）」�　　　　　　　野田高弘（農研機構　北海道農業研究センター）�「ミツバチとハチミツにおけるマイクロサイエンス（仮） 」�　　　　　　　伊藤新次，寺川美加（ハニーテックラボラトリー（株））�講演会，交流会�オーガナイザー：清水直人（北海道大学 ）

